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Emailtechnik. Von L. Vielhaber .  146 S. VDI-Verlag, Berlin 1939 

Das Buch behandelt einerseits die technische Herstellung von 
Emails und ihre Verarbeitung einschliealich der Eigenschaften und 
Priifung der Emails (als Zwischenprodukt) und der fertigen Emaillie- 
rung, andererseits die Vorbehandlung und emailliergerechte Ge-  
staltung der metalLischen Unterlage. hauptsachlich Eisenblech und 
Gulleisen. Auch die saurefesten Emails und die Tankemaillieruug 
sind (dern Rahmen des Buchleins und den sparlichen Veroffent- 
lichungen entsprechend) auf einigeu Seiten beriicksichtigt. 

Trotz des kleinen Unifangs des Buches ist es dem Vf. ge- 
lungen, das technisch so vielseitige Gebiet von der rein praktischen 
Seite aus in seinen Grundziigen ziemlich vollstiindig und iibersicht- 
lich darzustellen. 

Die vorliegende Darstellung der Emailtechnik durch einen er- 
fahrenen Praktiker ist zu begriiBeri; das Buch wird sich in und auWer- 
halb der Emailindustrie viele Freunde ermerben. 

Das Roggenmehl. \'on A. Schulerud .  Moritz Schafer, Leipzig 

Fur das den Roggen umfassende Werk lag ein besonderer 
Bedarf vor, da die Arbeiten iiber Roggenbackfahigkeit gegeniiber 
denen des Weizenbackfahigkeitsproblems bisher mangels zusammen- 
fassender Spezialliteratur geradezu vernachlasigt erscheinen konnten. 

Verfasser hat in einer groOen Brotfabrik, die Hand in  Hand 
nlit einer GroOmiihle arbeitet, eine auBerordentliche Erfahruug 
iiber die Brotbereitung sammeln konnen, 

Nach eingehender Besprechung der rerschiedensten Roggen- 
sorteu folgt ein ausfiihrlicher Uberblick iiber die einzelnen Kom- 
ponenten, aus denen sich das Roggenmehl zusammensetzt. A d  
die Vermahlung des Roggens ist nicht naher eingegangen. Es folgen 
Erorterungen iiber die Beschaffenheit der Teige und die Vorgange 
beim Backen. 

Von groBtem Wert sind die Abschnitte der einzelnen Kapitel 
iiber die experimentellen Arbeiten, in denen der Verfaser u. a. be- 
sonders die viscosimetrischen Untersuchungen der Mehlsuspen- 
sionen behandelt und einige Methoden der Beurteilung der Starke- 
komponente des Mehles bespricht. Die Auswertung der Viscositats- 
werte ist etwas einseitig auf Starke und Diastasefragen abgestimtnt. 
Besonders interessant siud die vielseitigen Versuche mit dem Amylo- 
graphen. Verfasser komint zu ,dem SchluP, daO alleinige Wertung 
der Amylogrammhohe nicht zu absoluten Voraussagen iiber die 
Backfaigkeit fiihrt. 

Der Verfasser hat in verdienstvoller Weise zur . Erforschung 
des wenig geklarten Problems der Roggenmehlbackfahigkeit bei- 
getragen und einen willkommenen umfassenden uberblick iiber 
den neueren Stand unseres Wissens iiber diese Fragen gegeben. 

Die Anschaffung des in wissenschaftlicher Form, aber auch 
gemeinverst%ndlich gehaltenen Buches ist fiir jeden, der sich mit 
Roggenmehl praktisch oder wissenschaftlich beschiiftigt, uner- 
1aDlich. Mohs. [BB. 118.] 
Forechungsergebnisse 1938 iiber Getreide, Mehl und  Brot .  

VonH. Haevecker .  Heftreihe Fortschritte der Getreideforschung. 
45 S. M. Schafer, Leipzig 1939. Preis br. RM. 2,25. 

Unter Beriicksichtigung auch der auslandischen Veroffent- 
ichungen wird in vorliegendem kleinen Heft eine Zusammenfassung 
iiber den gegenwartigen Stand der Getreidewissenschaften gegebeu . 
Wie Vf. angibt. befaOte sich die Fachliteratur 1938 besouders 
stark mit dem Vorbereiterproblem, wlihrend auf dem Gebiete der 
Untersuchungsmethoden eine moglichst genaue ziffernmafiige Kleber- 
qualitatsbestimmung auf physikalischem oder physikalisch-che- 
mischem Wege angestrebt wird. Die wichtigsten Forschungs- 
ergebnisse sind nach folgenden Gebieten geordnet zusammengestellt : 
1. Getreide, 2. RIehl, 3. Brot. Im 1. Kapitel werden folgende Ge- 
biete behandelt : Qualitiitsbestimmuug, chemische Zusammensetzung. 
Ziichtung, Lagerung, Konservierung und Verarbeitung. Das 2. Ka- 
pitel umfal3t die Abschnitte: Analyse, Kleber und Protein, Starke, 
Fett und Carotin, Enzyme, Lagerung, physikalische Messungen, 
Behandlung, Verarbeitung und Niihrwert. Kapitel 3, Brot, be- 
richtet iiber hnalyse, Teigfiihrung, Teiglockerung und Garung, 
Milch uud Fett. Lagerung und Konservierung, Niihrwert. Wer auf 
dem einschlagigen Gebiete wissenschaftlich oder praktisch arbeitet, 
wird manche Anregung fur sein ferneres Schaffen finden. Auch 
dariiber hinaus ist dieseu Darlegungen ein ausgedehnter Leserkreis 
zu wiinschen. 2'. Masling. [BB. 28.1 
HandbuchderBodenlehre. Herausg. vonE. Blanck.  1.lErganzungs- 

band. Bearb. von F. A l t e n ,  E. B l a n c k ,  B. K u r m i e s ,  K. Mai- 
wald,  R. Melville, A. Rippel ,  P. S c h a c h t s c h a b e l ,  F. 
Schef fer .  VII und 621 S. mit 84 Abb. J. Springer, Berlin 1939. 
Preis br. RM. 84,-, Leinen geb. RM. 87,--. 
Das zehnbkdige Handbuch der Bodenlehre erschien in den 

Jahren 1928-1932. Im jetzt vorliegenden ersten Ergiinzungsband 
wurden die Forschungsergebnisse der letzten 10 Jahre auf dem Gebiete 
der reinen, weniger der angewandten Bodenlehre zusammengestellt. 

fiber Entstehung und Verteilung der Boden an der Erdober- 
flache, ihre physikalische und chemische Beschaffenheit, die Be- 

Preis br. RhI. 9.-. 
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1939, 149 S., 48 Abb. Preis geb. RM. 9.50. 

schaffenheit des organischen Bodenanteils und die Mikrobiologie 
des Bodens berichten die einzelnen Abschnitte des neuen Buches. 
In gedrangter Darstellung, vorsichtig. aber doch sorgfiltig gesichtet, 
wird ein auOerordentlich uxnfangreiches Forschungsniaterial wieder- 
gegeben. 

Da die Bodenforschung in den letzten Jahren mit Erfolg neue 
Wege beschritten hat, erwahnt sei nur die Einfiihrung der rontgeno- 
graphischen und die Verfeinerung der kolloidchemischen Unter- 
suchungsmethoden, bedeutet die vorliegende Zusammenstellung 
nicht nur jedeni Bodenkundler ein unentbehrliches Nachschlage- 
werk, sondern sie unterrichtet auch den Chemiker, insbesondere den 
Kolloidchemiker, iiber zahlreiche Untersuchungsmethoden und iiber 
Eigenschaften kolloider Systetne, die fur ihn von Bedeutung sind. 

MaBnahmen zur  Hebung der  biologischen Werteigenschaften 
unserer  Ernteprodukte. Von L. S c h m i t t .  Arbeiten d. Landw 
Versuchsstation d. Landesbauernschaft Hessen-Nassau, Darmstadt. 
Heft 4. Reichsnahrst.-Verl. C.. m. b. H., Fankfurt a. M. 1939. Pr 
geh. RM. 0,70. 

Vortrage, gehalten zur Griindung der Abteilung fiir biochemischt 
Qualitatsforschung an der Landwirtschaftlichen Versuchsstatiou 
Darmstadt. Es sprachen: 

Der Landesbauernfiihrer R. Wagner ,,iiber die Bedeutung der 
qualitativen Seite der Ernahrungssicherung und danut der Volks- 
gesundheit". - Der Direktor der Versuchsstation L. Schmitt zur 
Entwicklungsgeschichte und Forschungszielen der Versuchsstation. 
E r  wiirdigte die Verdienste P .  Wagners. des verstorbenen Leiters der 
Versuchsstation und ging d a m  auf die sich aus der Erzeugungs- 
schlacht ergebenden wissenschaftlicheu IJntersuchungen der Ver- 
suchstation ein. - Der Obmann der R. A. G. I1 des Forschungs- 
dienstes behandelte in seinem Vortrag ausfiihrlich die ernahrungs- 
politische Bedeutung der Qualitatsforschung, eine das ganze Volk 
angehende Problemstellung der Landbauwissenschaft. Eine Vor- 
schau iiber das Forschungsziel der neuen Abteilung brachte ihr 
Leiter M .  Ott. Die Arbeiten bemegen sich in dem vom Arbeits- 
kreis 11/17 des Forschungsdienstes gesteckten Ziel ,,BeTertung der 
Nahrungs- und Futtermittel". R0f.h. [BE. 84.1 

Industrial Solvents. Von I b e r t  Mellan. 480 S. Reinhold 

Trotzdem das vorliegende anierikanische Werk iiber industriellc 
1,osungsmittel im wesentlichen auf die dortigen Verhaltnisse zu- 
geschnitten ist, wird es sich auch in Deutschland fiir jeden Techniker. 
der speziell mit organischen Lijsungsmitteln zu tun hat, als' wertvoll 
erweisen. Die iiberaus reichliche Ausstattung des Buches mit Tabellen, 
graphischen Darstellungen, Nomogrammen usw. vermittelt dem Be- 
nutzer in iibersichtlicher. rasch greifbarer Form eine Fiiie von quanti- 
tativen Angaben. die er sich sonst miihsam aus der z. T. schwer 
zugauglichen Originalliteratur zusammensuchen mull. Nachdem im 
1.  Teil (118 S.) die Theorie der Losungen und Lijsmgsmittel und all- 
gemeine Eigenschaften wie Dampfdruck, Fliichtigkeit, Viscositat, 
Entf lammbarkeit usw. behandelt worden sind, bringt der spezielle 
Teil (320 S.) ausfiihrliche Angaben iiber die industriell verwandten 
Losungsmittel und Weichmacher, unterteilt nachchemischen Gesichts- 
punkten in Kohlenwasserstoffe sowie ihre halogenierten und nitrierten 
Derivate, Alkohole, Aldehyde, Ketone, Ather und Ester. Ein Kapitel 
iiber graphische Darstellungen und ihre Auswertung sowie ein Autoren- 
und Sachregister beschlieOen das Werk. 

Netz-, Dispergier- und Waschmittel. Voii Fr .  Miiller u. 
A. v a n  der  Wer th .  3. stark vermehrte Aufl. Bearb. unter Beriick- 
sicht. d. Patentliteratur. Allgem. Industrie-Verl. Knorre & Co. 
K.-G., Berlin 1939/40. Pr. geb. RBI. 42,--. 

66 Seiten 1932, 147 Seiten 1935, 681 Seiten 1940 ist eine schone 
Entwicklung f i i r  ein Buch und - f i i r  ein Gebiet. Der Miiller-van 
der Werth ist jetzt in dritter, machtig angewachsener und auch er- 
weiterter Auflage erschienen. Aus dem diinnen Heft ,,Sulfonierungs- 
verfahren" ist ein dickes Buch ,,Netz-, Dispergier- und Waschmittel" 
geworden. Dabei sind noch lange nicht etwa Waschmittel generell 
einbezogen worden, wie man nach dem Titel vermuten konnte. 
Das klassische Waschmittel Seife ist auch hente noch unberiick- 
sichtigt und nur die ,,synthethischen" Waschmittel - wie wir sie 
heute aus Mange1 an einer besseren, wirklich charakteristischen Be- 
zeichnung meist nennen - sind neu aufgenommen. Auch in der 
dritten Auflage bietet das Werk eine nach Stichproben ziemlich um- 
f assende und durch das Sachverzeichnis auch iibersichtliche Zusammen- 
stellung der einschlagigen bekannt gewordenen Patente, welche 
diesmal bis Anfang 1939 reicht. Die einzelnen Referate sind klar 
und enthalten alles Wesentliche, meist auch ein charakteristisches 
Beispiel, so daB man sich an Hand des Auszuges ein wirkliches Bild 
von den Verfahren machen kann. Eine ohne Zweifel schwierige 
kritische Sichtung des Materials ist auch diesmal unterblieben. 
Damit sind gleichzeitig die Grenzen der Brauchbarkeit gezogen. 
Fiir den auf dern Gebiete tatigen Chemiker und Patentmann wird 
der MfiJkr-vun der We& weiter ein wertvolles Nachschlagewerk 
bleiben. Als Einfiihrung in das Gebiet - etwa f i i r  den jnngen Textil- 
.chemiker oder Koloristen - ist das Werk nicht gedacht und auch 
nicht geeignet. 

W .  Luutsch. [BB. 185.1 

Publishing Corporation, New York 1939. Preis $ 11,-. 

C .  &wiadmann [BB. 5.1 

Kling. [BB. 72.1 
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